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Le rapport qu'entretient 'humain avec son milieu a subi des
changements profonds depuis la révolution industrielle. La
globalisation, l'urbanisation de masse, la surconsommation
et la valorisation d'une société capitaliste reposant sur une
croissance infinie déséquilibrent les relations écosystémiques
entre environnement naturel, construit et social. Ainsi, cet essai
(projet) s'intéresse a la relation entre I'établissement humain
et le milieu naturel. Il cherche a comprendre, en s'inspirant
des théories de I'école territorialiste (Magnaghi, 2003, 2017),
commentl’environnementbati peutpermettrealacommunauté
d’'entretenir des rapports productifs de longue durée avec son
territoire. C'est donc en offrant des lieux de partage inclusifs,
favorables a la mise en place d'un cycle alimentaire complet,
queleprojets’inscritdanslaquéted’'unenracinementterritorial.
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locales, tant matérielles qu’'immatérielles.
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dénivelé topographique de 4m du tissu urbain comme espace productif
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production transformation distribution consommation
1. caveaux a légumes 10. repair café 18. Marché public 20. Restaurant
2. hangar 11. ateliers collaboratifs 19. Etale de marché (12 m?) 21. Garde-manger
3. pavillon de jardin 12. salle polyvalente 22. Chambre froide
4. jardins communautaires 13. bibliotheque alternative 23. Serre
(jardinets de 50m?) 14. atelier
5. bassin d'eau 15. production en bacs
6. jardin pédagogique 16. cuisine professionnelle
7. silo - belvédere en coworking
8. grange 17. incubateur agricole :
9. espace de production Incubateur culinaire k

bio-intensive (0,8 ha.)
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transformation
les espaces verts comme catalyseur social
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